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U3BewTaj 6p. 223422/3 X

Xemucka aHanusa
Mme Ha 6apaTenot : JKM Hukona Kapes
Anpeca Ha baparenor : ya. Mupo Bapara 6p. 7, Mpo6uwTtun

Bpoj Ha 6apatbe 33 ucnuTysarbe:223422 X
MponpaTHo nucmo (6p, Aatym): /

[aTym Ha 3emarbe: 26.12.2022
[atym Ha npuem: 26.12.2022

| BoBea: Ha aeH 26.12.2022 roavHa, oBnacteHoTo e Cnasyo Bunapos 13BpLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAaA 3a
nuerse 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanmsa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaarta 3a nuerbe € 3eMeHa o4 Yewma o4 TOanet Bo KadaHa
31aTHUK-31€eTOBO.

Il MpumepouuTe ce 3eMEeHM COracHO NJaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npumepoLMm.

IV CraHpapau v metoau 3a 3emarbe Ha npumepouun: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 33 3eMatbe Ha

NPUMEPOLIM BOAA 3a NUEHbE 04 NPEYUCTUTENHM CTaHULLM M BOAOBOAHMN AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHysarba, OTCTanyBarba UAKU UCKAYYYBakba 0f METOAOT M OZ NIAHOT 33 3eMarbe Ha NpUMepoLU: /

VI Pesyntatu:

KapaKTepucTUKM Ha NpuMepoKoT: Boaa 3a nuerbe — KadpaHa 3naTtHuk-3netoso
(ume, TProBcko UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KO/ZINYECTBO)

CoobpasHoct
WUp. 6poj Pesynrar op, il FpaHu4HKn 3agosonysa/
MapameTtpu Tecr meToa Heoape-
UCNUTYBabETO - BpeAHOCTU Npudaramso/
AeHocT
He 3apoBonyBa
223400322 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L 3a/10BO/1yBa
Pt/Co
Mwpuc BPM 7.4 — 78x H.4, / Hema 3a/,0B0/1yBa
BKkyc BPM 7.4 — 79x H.A s Hema 33408B0NYyBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,3°C af. 25°C 3a40B0/1yBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU f 1,5 NTU 3a/,0B0/yBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,67 / 6,5-9,5 pH 334,0B0O/yBa
egNHULM
Motpolwysayka Ha KMnO, | MKC EN ISO 8467:2007 1,78 mg/L / 8 mg/L 3a/10B0/1yBa
En. cnpoBoAnnBoCT MKC EN ISO 27888: 2007 138,2 uS/cm / 2500 pS/cm 3a4,08B0/1y8a
Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,037 mg/L / 0,5 mg/L 3a/0B0/yBa
M3daHue: 1 Bepsuja: 4

l Bo cuna 09: 20.06.20222.
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Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,025 mg/L / 0,5 mg/L 3a4,0B0/1yBa
Hutpatn (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 7,7 mg/L / 50 mg/L 3340B0/yBa
Xnopuam (Cl,) MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L i/ 250 mg/L 3a40B0O/yBa
¥eneso (Fe) MKC ISO 6332:2007 0,064 mg/L / 0,2 mg/L 3a4,0B0/yBa
MaHraH (Mn) MKC I1SO 6333:1986 < 0,005 mg/L / 0,05 mg/L 3340BO/yBa
AnymuHuym (Al) BPM 7.4 — 43x < 0,02 mg/L / 0,2 mg/L 3afoBoANyBa
Pe3sungyanen xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3a4,0B0NyBa

McnutyBaHWOT NpUMEpPOK M 3a40BONYBa KpUTEpUymuTe 3a 6apaHMOT napameTtap cornacHo MpaBuAHUKOT 3a 6e36e4HOCT U KBaAWUTET Ha
BoZaTa 3a nuerve (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKH ycnoBu: O coHyeBo ¥ obnayHo
HauuH Ha cknaguparbe:  NaduiHUK
TemnepaTypa Ha NaAWNHWK 33 TPAHCMNOPT Ha NPUMEPOKOT:

O NPOMEH/IMBO [ BPHEX/IMBO O TemnepaTtypa
4+2°C

MocTpupareTo e U3BpLIeHOo 04 CTpaHa Ha:

O Kanent

pun: PpocmnHa CnacoscK
nme, npesume, NOTMuC /|

MU3pabotun: M-p Munmua TpajKOCKa;é(!f/Qfﬁ'f{..‘..?.C.é{l/ [;’_Q
/vMe, npe3sume, notnuc / i

[atym(u) Ha U3BeayBarbe Ha NaBOPATOPUCKUTE aKTUBHOCTUS
[aTym Ha usgaBakbe Ha M3BellTajoT: 28.12.2022

Co * ce 03HaueHyBa HeakpeaUTUpaH MeToa,

**Kora knuHeToT He 6apa v3jaBa 3a COO6Pa3HOCT BO M3BELLTAjOT CE M3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAEHOCT, BO CUTe APYrv Cy4Yan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO pe3y/TaToT camo no 6aparbe Ha KAUEHTOT.

*** ce 03HavyBaaT MeToaM Kou ce fobueHun of ctpaHa Ha nabopatopuja co Koja Pya /1ab uma ckaydeHo AoroBop 3a copaboTka

WUsjaBa 3a HenpucTpacHocT
PakoBogcTBoTo Ha ANTY dypa /a6 A 00-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 33 UCMIUTYBaH e Ce M3BPLUYBaaT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oa/NyKu ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha OBjEKTMBHMU AOKasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrM UHTEPECU UAKW APYrU CTPaHU U HUKO]j
HemMa npaBo Aa BAMjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC HA pe3y/nTaTUTe OAHOCHO Hema MpaBO Ha 6MNO KaKBM BHaTpeLHW,

HaABOPELIHU, KomepumjanHu, PUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLU U BAKjaHM]a.
3abenewka bp. 1: Pesyntatute o4 TeCcToBUTe Ce OAHECYBaaT camo 3a UCMUTyBaHWTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He cMmee [a ce penpoayumupa OCBeH Co
nvcmeHa fo3sona Ha nabopaTtopujata 1 BO LeNocT.
3abenewwka bp. 2: labopaTopwujaTta He oAroBapa 3a BEPOAOCTOjHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTAaBEHM O NOAHOCUTENOT BO HapatbeTo 3a UCNUTYBakbe.
3abenelwka bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BpLIMA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTUBHOCTa Ha NpumepouuTe.
3abenewka bp. 4: U3BewTajoT o4 NabopaTopUCKOTO UCNIUTYBaHbE Ce U3aaBa BO cornacHocT co MP 7.8 U3secryBatbe 3a pe3yntaTty.
3abenewka bp. 5: [JOKONKY KAMeHTOT 6apa v3BewTajoT o4 NabopaTopuUCKo UCMUTyBarbe A4a COAPMKM U3jaBa 3a coobpasHocT, nabopatopwujaTta nocrtanysa
COrNIacHO MPaBW/Io 3a AOHecyBakbe Ha OJlyKa 3a u3jasa 3a coobpasHocT. OBa Npasuno e 8o cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
[OHecyBakbe 04/1yKa 1 13jaBa 3a coo6pasHOCT 1 rnacu:
MpaBuno Ha 6uHapHa 0aNYKa 3a e4HOCTaBHO NpudaKarbe Kora:
- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Mo rpaHuuata Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa“ unm
- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agoBonysa “
COrNACHO BaXKEUYKMOT NPABUIHUK Ha HALIMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3abenelwka bp. 6: CUTe akpeaUTMPaHW METOAM OZ ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objaseHn Ha Beb ctpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

n3daHue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222.




