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UsBewrTaj 6p. 223422/2 X

XeMucKa aHanusa

Mme Ha bapaTtenor : JKIN Hukona Kapes
Agpeca Ha 6apaTenor : yn. Mupo Bapara 6p. 7, Mpo6uwTun

[aTtym Ha 3ematrbe: 26.12.2022
[atym Ha npvem: 26.12.2022

Bpoj Ha 6apatbe 3a UcnuTyBarbe:223422 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha aeH 26.12.2022 roanHa, OBNACTeHOTO nLe Cnas4yo Bunapos u3BpLIM 3emMakbe Ha NPUMEpPOK BOAa 3a
nuerbe 3a TecTupakbe Ha PU3NYKO-XEMMUCKA aHanmsa.

Il OnuC Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a Nuerbe e 3emMeHa OA HYelma oA ToaNeT BO NoXapHa
ctaHuua-fMpobuwTumn.

1l NMpumepouuTe ce 3eMeHU COr/IAacHO NAaH 3a 3emarbeé Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumMmepoLM.

IV CraHaapau M metoau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3eMmarbe Ha

NPUMEpPOLIM BOAA 32 NMUEHE O/, NPEUUCTUTENHM CTAHULM U BOAOBOAHU ONCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBakba, OTCTanyBakba UM UCK/y4yBakba Of METOAOT M O/, N/IAHOT 3a 3eMatbe Ha NpuMepoLM: /

VI Pesynrartu:

KapaKTepucTuKu Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — lNoxapHa craHuya-MpobuwTun
(MIMe, TPrOBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KOAN4ECTBO)

CoobpasHocT
WUa. 6poj Pesynrar o, Miepya FpaHn4HK 3aposonysa/
MapameTtpu Tect meTopn, Heoape-
WCMUTYBaETO e BpeaHOCTH Mpudarnuso/
[eHocT
He 3apoBonysa
223400222 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L 3af08Bo/yBa
Pt/Co
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 3a4,0B0/1yBa
BKyc BPM 7.4 —79x H.A / Hema 3a4,08B0/1yBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,3°C / 25;€C 3340B0/yBa
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 3340B0/YyBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,76 / 6,5-9,5 pH 3ap0Bo/yBa
eVHULM
MoTpolysayka Ha KMnO, | MKC EN ISO 8467:2007 1,84 mg/L /. 8 mg/L \3agoBonysa
En. cnpoBoANMBOCT MKC EN I1SO 27888: 2007 123,8 uS/cm / 2500 pS/cm 3a40B0/YBa
AmoHujak (NHg) MKC ISO 7150-1:2007 0,032 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/yBa
[ m3danue: 1 Bepsuja: 4 I Bo cuna 0d: 20.06.20222.




&V NNAB JIABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBASE HA XPAHA U OUJATHOCTUKA HA Bl
Food »51 b ~ BONECTU KAJ XXMBOTHM NSNS |
00 é d B | % o
e W3BELLTAJ O, TABOPATOPUCKO UCMUTYBALE MK?:E;EL.lSSgilE C 1 o/ A
CO aKpeaAUTUpPaHoO MOCTpuUpare
{coRnpeaymp pUpane) 17025:2018
Hutputn (NO,) MKC 1SO 26777:2007 0,018 mg/L / 0,5 mg/L 3340BO/YBa :
HuTpati (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 8,1 mg/L / 50 mg/L 3a4,080/yBa
Xnopuam (Cly) MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a0B0/yBa
eneso (Fe) MKC ISO 6332:2007 0,055 mg/L / 0,2 mg/L 3a4,0B0/1yBa !
MaHraH (Mn) MKC ISO 6333:1986 < 0,005 mg/L / 0,05 mg/L 3a40B0/1yBa 1
Anymunnym (Al) BPM 7.4 — 43x < 0,02 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0/YBa }
Pe3ungyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,25 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0NyBa !

MCnnTyBaHWOT NMPUMEPOK MM 3340BO/lYBa KpUTEPUYMMUTE 3a GapaHuOT napameTap cornacHo MpasnuaHMKOT 33 6e36e4HOCT M KBa/ZIUTET Ha
BoAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcku ycnosu: O coHyeBo Y 06nayHO O MPOMEHAMBO [ BPHEXIMBO O Temnepatypa
HauuH Ha cknagupame: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha IagW/IHUK 3a TPAaHCMOPT Ha MPUMEPOKOT: 4 * 2°C

MoCTp1pareTo e U3BPLUEHO Of, CTPaHa Ha:

O Knuent 0 ®yp Nlab Chasyo Bunapos (co akpeauTpaHa metoaa)

n: ®pocunHa CnacoBcKa
/vme, npesume, notnuc / Me, npesume, notnuc /
[Jatym(n) Ha ussesyBatrbe Ha N1abopaToPUCKUTE aKTUBHOCTK !
[laTym Ha n3gasatrbe Ha usselwTajot: 28.12.2022

.12.2022

Co * ce 03HaueHyBa HeakpeaUTUpaH MeTos,

**Kora KAMHeTOT He 6apa n3jasa 3a CO06Pa3HOCT BO M3BELUTA]OT CE U3BECTYBA MePHaTa HeOAPeAEHOCT, BO CUTe APYru C/ly4an MepHaTa HeoAPEAGHOCT, ce
npecmeTyBa BO Pe3y/nTaToT camo no 6aparbe Ha KAUEHTOT.

*** ce 03HayyBaaT METOAM Kou ce AobreHN o4 CTpaHa Ha nabopatopuja co Koja Pya /1ab uma ckny4eHo Aorosop 3a copaboTtka
WUsjaBa 3a HenpucTpacHocT
PakoBoacTBoTO Ha ANTY ®ya /1aé AO0-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe aKTUBHOCTU 3a UCNUTYBatbe ce uU3BpLIYyBaaT HENnpPUCTPacHO 1
BO cornacHoct co 6aparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oa/NyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTUBHM AOKa3u 3a
ycornaceHoct co pepepeHTHUTe CTaHAAPAU U BP3 OANYKWUTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECU WM APYTU CTPAHU W HUKO]
HeMa npaso Aa BAvjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HA pesynTaTUTe OAHOCHO HeMa npaso Ha 6UN0 KaKBX BHATpPELWHHU,

HapABOpEeLIHKU, KOMepUUjanHu, GUHAHCUCKK 1 APYT BUA NPUTUCOLA U BAMjaHUja.
3abenewka bp. 1: Pesyntatute of TecToBuTe Ce OAHECYBaaT Camo 3a UCMUTYBaHUTE NpUMEepOoLW. OBOj NPOTOKON He cMee Aa ce penpoayuvpa OCBeH Co
nucmeHa Ao3sona Ha nabopaTopujaTa v BO LE/OCT.
3abenewka bp. 2: JlabopaTtopujata He oarosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHM OA NOLHOCUTENOT BO 6aparbeTo 33 UCNUTYBaHbE.
3abenewka bp. 3: Kora KAVEHTOT M3BPLUUA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTtopujaTa He HOCY OZATOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTUBHOCTa Ha NpUMepoLmTe.
3abenewka bp. 4: M3sewTajoT o4 NabopaTOPUCKOTO UCMIUTYBakbe Cé U34aBa BO COrNAacHOCT CO MP 7.8 U3BecTyBarbe 3a pe3ynTaTu.
3abenewxa bp. 5: [JoKOAKy KaneHTOT Bapa n3BewWwTajoT o4 NabopaTopucKo UcnuTyBarbe Aa COAPXKU usjasa 3a coobpasHocT, nabopartopujata nocranysa
cornacHo Npaswno 3a [AOHecyBakbe Ha oAnyka 3a u3jasa 3a coobpasHocT. OBa Npasw/io e BO COrNAacHOCT Co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boany 3a
[OHecyBakbe 04/1yKa 1 u3jasa 3a coo6pasHoOCT U rnacu:
Mpasuno Ha 6MHapHa oAAYKa 33 eHOCTaBHO npudakare Kora:
- U3MepeHaTa BpeAHOCT e NoJ rpaHnuaTa Ha npudakarbe AL=TL— ,3afoBonyea” unn
- U3MepeHaTa BPeaHOCT e Haj rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3240B0/YBa “ =
COr/IaCHO Ba)KEUYKMOT NPaBUIHUK Ha HaUWOHaNHOTO 33KOHOAABCTBO.
3abenewwka bp. 6: CUTe akpeaAUTUPaHU METOAM O ONCeroT Ha akpeauTauyja ce objaBeHu Ha Beb cTpaHara www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Uzdanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 09: 20.06.2022z. J




