&y, NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

‘E BEOJIECTU KAJ }KUBOTHU |

Food e o

’,,_,:___,%,ng U3BELLTAJ O, NTABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE MK(EEEN ?sg JIEC | &
(co akpeAUTPaHO MOCTPUPakbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewrTaj 6p. 016523/3 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha 6apatenot : JKMN Hukona Kapes
Aapeca Ha 6apatenot : yr. Mupo bapara 6p. 7, NpobuwTun

[aTtym Ha 3ematbe: 30.01.2023
[aTtym Ha npuem: 30.01.2023

Bpoj Ha baparbe 33 UCMUTYBAbE: 016523 X
MNponpaTHo nucmo (6p, AaTym): /

| Boeea: Ha aex 30.01.2023 roanHa, 0BNACTEHOTO nuue Cnasyo Bunapos “3BpLIK 3EMaAtbE Ha npUmMepoK BoAaa 33
nuerbe 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHannsa.

Il OnuUc Ha MeCTO Ha 3eMarbe Ha npumepouu: Boaata 3a Nuere e semeHa og, NyntHa CTaHuua, 31€T0BO.

Ill Mpumepouute ce 3eMeHM COrnacHo nniaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npUMepoLM.

IV CraHpapauM M MeToau 3a 3eMarbe Ha MpUMepouu: MKC 1SO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 32 3eMarbeé Ha
npUMepoLy BOAA 33 NUEHbE Of, NPEYUCTUTENHN CTAHALM 1 BOA0BOAHMU AUCTPUBYTUBHM CUCTEMMU.

V [lononHysaka, OTCTanyBaka Mau UCKAyvyBara of METOZOT M OA NIAHOT 3a 3emMatbe Ha npumepouun: /
VI Pesyntatu:

KapaKTepuCcTMKM Ha npumepoKkoT: Boaa 3a nuerbe — NynTtHa Cranuua, 31eT0BO
“Me, TProBCKO MMe, Cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPaetbe, KO/AIMYECTBO)

CoobpasHocT
WUa. 6poj Pesyntar o4 it L TpaHnuHU 3aposonyBsa/
MapameTpu Tect meToa, Heoppe-
WCMUTYBaETO e BpeAHOCTH NMpudatamso/
AeHocT
He 3apgoBonysa
016500323 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L 3afoBoNyBa
Pt/Co
Mwupuc BPM 7.4 —78x H.4 / Hema 33/1080/yBa
Bkyc BPM 7.4 —79x H.A, / Hema 334080/1yBa
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 334080/1yBa
MaTHoCT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5NTU 3a4080/yBa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,25 / 6,5-9,5 pH 334080/yBa
eanHULM
MoTpowysauka Ha KMnO, | MKCEN ISO 8467:2007 1,87 mg/L / 8 mg/L 3340B80/yB3a
| En. cnposognmeocT MKC EN I1SO 27888: 2007 136,3 uS/cm / 2500 uS/cm 3an080NyBa
| Amonmjak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,030 mg/L / 0,5 mg/L 3anosonysa
Hutputn (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,018 mg/L / 0,5mg/L | 33080YB3
M3dgrue: 1 Bep3uja: 4 \ Bo cuna 09: 20.06.20222.




oy NNAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

. BOJIECTU KAJ ).KMBOTHM [T :.\ x.«)::.b:|7nzs
Foodélab 06 7.8-02 @%
s U3BELLUTAJ O, NTABOPATOPUCKO UCINUTYBAHSE
BB (co akpeguTUpPaHO MOCTpUpatbe) MEEENISR/(EC gres
17025:2018
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 7,1 mg/L / 50 mg/L 3a4080/yBa
Xnopuawm (Cly) MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3340BO/yBa
Yeneso (Fe) MKC ISO 6332:2007 0,048 mg/L VE 0,2 mg/L 3a4,08B0/yBa
MaHraH (Mn) MKC ISO 6333:1986 < 0,005 mg/L / 0,05 mg/L 3a4,08B0/yBa
AnymuHnym (Al) BPM 7.4 — 43x < 0,02 mg/L / 0,2 mg/L 3a4,08B0/1yBa
PesngyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BO/YBa

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK M 3a0BO/yBa KpUTEpUyMUTE 33 BapaHMoT napamertap cornacHo lMpaBUHMKOT 3a 6e36eqHOCT U KBaNUTET Ha
soaara 3a nuere (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1).

BpemeHCKM yCnoBu: v 0bnayHo

HayuH Ha cknapguparse:

0 COHYEBO
NaguaHUK

0 NPOMEH/IMBO O BPHEX/IMBO O TemnepaTtypa

TemnepaTypa Ha NafUNHUK 33 TPAHCMOPT Ha NpUMepoKoT: 4+ 2°C
MocCTpupakEeTO € U3BPLLUEHO O CTpaHa Ha:
o Knunent 0 ®ya Nab Chasyo Bunapos (CO akpeauTMpaHa METOAa). L.l i wv .....

)

Wspabotun: M-p Munmua Tpajkocka, 2444 7//‘0

/vme, npesnme, notnuc /

bpun: PpocrHaCnacosckKa...
/ume, npesnme, NOTNUC

Hatym(u) Ha n3BeayBarbe Ha 1abopPaTOPUCKUTE aKTUBHOCT
[aTym Ha uspaBare Ha nssewTajot: 02.02.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKkpeauTUPaH MeToj,

**Kora KnWHeTOT He Bapa u3jasa 3a COO6Pa3HOCT BO W3BELUTAjOT Ce W3BECTYBa MepHaTa HeoAPEeAEHOCT, BO CUTEe APYrv C/ly4an MepHaTa Heo4peAeHocT, ce
npecmeTyBa BO pe3y/TaToT camo no 6aparbe Ha KAUEeHTOT.

*¥* co 03HaUyBaaT MeTOAM Kou ce Ao6reHu o4 cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja Pya J1ab uma cknyyeHo forosop 3a copaboTka

WU3jaBa 32 HENPUCTPACHOCT

PakosoacTBoTo Ha ANTY ®yga J1lab A00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTM 32 UCNUTYBakbE Ce U3BPLUYBAaT HEMPUCTPACHO U
B0 cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OAnyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM AOKasM 3a
YCOrN1aceHoCT €O pedepeHTHUTe CTaHAAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT A3 BAMjaaT APYrM MHTEPEeCH MM APYrU CTPAHU U HUKO]
HemMa npaso fa BAujae Ha BpaboTeHWTE BO OAHOC Ha PE3yATaTUTE OAHOCHO HeMa Npaso Ha 6MN0 KaKBU BHATPELHW,

HaZBOPELHK, KOMepuujanHu, GUHAHCUCKMU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAUjaHK]a.

3abenewka bp. 1: PesynTatute OA TECTOBUTE Ce OAHECYBaaT Camo 33 MCMUTysaHuTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cmee Aa ce PenpoAyuvpa OCBeH Co
nucMeHa 403Bona Ha nabopaTopwjaTa 1 BO LENoCT.

3abenewka bp. 2: JlabopaTopwjaTta He oArosapa 3a BepOAOCTOjHOCT Ha NoAaTouMTe 4OCTAaBEHM O/ NOAHOCMTENOT BO 6aparero 3a ucnuTysame.

3abenelwka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUMA 3eMatbe Ha NpUMepouuTe, NabopaTopujaTta He HOCK OArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTUBHOCTa Ha NpumepouuTe.
3abenelwka bp. 4: M3BewTajoT 04 1abopaTOPUCKOTO UCNUTYBabe Ce U3AaBsa Bo cornacHocT co MP 7.8 U3secTyBarbe 3a pesyntatu.

3abenewka Bp. 5: [OKOAKY KAWeHTOT 6apa W3BELWTajoT 04 N1abopaTOPUCKO UCNUTYBakbe Aa COAPXM M3jasa 3a coO6pasHOCT, nabopatopujata nocranysa
COrNIacHO NpaBMNO 3a AOHecyBarbe Ha OAJlyKa 3a u3jasa 3a coobpasHocT. OBa NpasuiO e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
[OHecyBakbe 04/yKa U 13jaBa 3a co0bpasHOCT U rnacu:

Mpaeuno Ha 6uHapHa ognyKa 3a e4HOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e NOZ rpaHu1uaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” um

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Hag rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agoBosysa “

COrNacHO Ba)KEYKUOT NPABUIHUK Ha HaUMOHA/IHOTO 3aKOHOA4ABCTBO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHU METOAM Of, ONCeroT Ha akpeanTaumja ce objaBeHu Ha Beb ctpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

U3daHue: 1 Bep3suja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022e.




