oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tecrnpame

é BOHECTM KAJ )KMBOTHM MRC EN INOAEC 17028
OB 7.8-02
Fgg..dmmEib WU3BELUTAJ O, TABOPATOPUCKO UCNUTYBAHSE 30
S (co akpeguTUPaHO MOCTpUpaE) MKO ENIAOUIES
R PP 17025:2018

yAn. ,bopuc TpajkoBcku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

M3BewrTaj 6p. 016523/1 X

XemucKa aHanunsa

Mme Ha 6apatenor : JKIM Hukona Kapes
Appeca Ha 6apatenor : yn. Mupo Bapara 6p. 7, Mpo6uwrun

[atym Ha 3emarbe: 30.01.2023
[atym Ha npuem: 30.01.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutysarse: 016523 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 30.01.2023 roauHa, oBaacteHoTo auue Cnasyo Bunapos u3BpLUM 3emarbe Ha MPUMEPOK BoAa 3a
nuerbe 3a TecTupakbe Ha PU3NYKO-XEMUCKA aHan3a.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTta 3a nuere e 3eMeHa o4 Yelwma og KyjHa oa b.M. Jaau
Komnanu, MpobuwTnn. /

Il NMpumepouute ce 3eMeHU COrIaCHO NIaH 3a 3emawe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHpgapom m metogm 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTtcTBo 3a 3emarbe Ha

NPUMEpPOLM BOAA 3a NUEHE 04, NPEYUCTUTENIHU CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [ononHysara, OTCTanyBarba UAM UCKAYYyBara 04 METOAOT M OZ N/IaHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynrartu:

KapaKTepucTMKM Ha NnpumepoKoT: Bopa 3a nuere — b.M. flaan Komnauu, Npobuwitun
(ume, Tproecko ume, cepuja, [aTym Ha MPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOANYECTBO)

Coobpa3sHoct
Ug. 6poj Pesynrar op, epne TpaHu4HKM 3aposonysa/
Mapametpum Tect meTop, Heoape-
WUCMUTYBaHETO rys BpeAHOCTH Npudarauso/
AeHocT
He 3apoBonysa
016500123 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L 3agoBonyBa
Pt/Co
Mupuc BPM 7.4 —78x H.A /. Hema 3340B80/yBa
Bkyc BPM 7.4 — 79x H.A / Hema 3a40B0NyBa
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 255C 334080/yBa
‘MatHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5NTU 33a080NyBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,38 / 6,5-9,5 pH 3340B0NYBa
eAnHULM
MNotpowysayka Ha KMnO, | MKC EN ISO 8467:2007 1,76 mg/L / 8 mg/L 334080/yB3a
En. cnposoanuBsocT MKC EN ISO 27888: 2007 93,0 uS/cm / 2500 pS/cm | 3agosonysa
Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,044 mg/L / 05Smg/L | 3340801y82
H3darue: 1

Bepsuja: 4

| Bo cuna 09: 20.06.2022=.




&V NAG IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U OVIJATHOCTUKA HA

; TecTupmne

3 BOJNNIECTU KAJ YXUBOTHU MKC EN INOAEC 17025
Food@ lab ] 06 7.8-02 %
,zmt:i“:;m WU3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAE MKC EN. IS((:)) JIEC @
AT - 076
(co akpeguTUPaHO MOCTpUpakLE
i Bitpgice) 17025:2018

Hutputn (NOy) MKC 1SO 26777:2007 0,031 mg/L / 0,5 mg/L 3a4,0B0/yBa
Hutpatv (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 8,9 mg/L / 50 mg/L 3a408B0/YBa
Xnopuam (Cly) MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a4,0BONYBa
Yeneso (Fe) MKC I1SO 6332:2007 0,051 mg/L 1 0,2 mg/L 3a[,0BO/NyBa
MaHraH (Mn) MKC 1SO 6333:1986 < 0,005 mg/L 7 0,05 mg/L 3a/10BO/yBA
AnymuHnym (Al) BPM 7.4 — 43x < 0,02 mg/L i/ 0,2 mg/L 3a4,08B0/1yBa
PesuayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a4,0B0NyBa

MCNWTYBaHWMOT NPUMEPOK 1 3a40BOJyBa KpUTEpUyMUTE 33 HapaHWOT NapameTap cornacHo MpaBUNHUKOT 3a 6e36e4HOCT M KBA/IMTET Ha
soaaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpwunor 1).

BpeMeHCKM yCNoBMK: v 06Na4yHO O MPOMEHAMBO O BPHEX/MBO

HauuH Ha cknaguparbe:

0 COHYEBO
NagUNHUK

O Temnepatypa

TemnepaTypa Ha NaAWNHWK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C \
MoCTpupareTO € U3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:
o7\
o KnuneHt o ®ypa /a6 Chasyo Bunapos (co akpeguTMpaHa METOAA)... Ly NN

/vMe, NpesvMe Ha JIMLLETO KOoe ro U3BpLInAO,

M3paboTtnn: M-p Munuua TpajKOCKa.M...7W

/ume, npesume, notnuc /

[JaTtym(n) Ha n3seayBatbe Ha 1abopaToPUCKUTE aKTUBHOCTY
[laTym Ha U34aBatbe Ha W3BEeLITajoT: 02.02.2023

Co * ce 03HauYeHyBa HeakpeaUTUpPaH metoa

**Kora KAMHETOT He Bapa n3jasa 3a COOBPa3HOCT BO U3BELUTa]OT Ce U3BECTYBA MepHaTa HEOAPEAGHOCT, B8O CUTE APYrM Cy4au MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
npecmeTyBa BO pe3y/TaToT camo no 6aparbe Ha KNANEHTOT.

*%% o 03HaUyBaaT METOAN KOV ce A0BWeHM 04 CTpaHa Ha nabopatopuja co Koja ®ya /1ab uma ckny4eHo A0rosop 3a copabotka

W3jaBa 3a HeNnpUCTpacHoCT
PakosoacTBOTO Ha ANTY dypa /lab AO0-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTte aKTUBHOCTM 33 UCMIUTYBaHE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co 6apawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OaNyKM ce HOcaT BpP3 OCHOBA Ha 06jeKTUBHM AOKa3u 33

YCOFNaceHOCT CO pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKUTE He MOXAT A3 BAMjaaT APYrM MHTEPECH UAU APYTU CTPaHU U HUKO]

Hema npaBo Aa BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pes3ynTaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KaKBW BHaTPeLHW,

HafBOPELIHU, KOMepUUjanHU, GUHAHCUCKU U ApYT BUA NPUTUCOLM U BAIKjaHM]a.
3abenewka Bp. 1: PesynTatute oA TecTosuTe ce OAHECYBaaT camo 3a ucnuTysanuTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cMee Aa ce penpoayunpa OCBeH CO
nMCMeHa 4038013 Ha nabopaTopujaTta 1 Bo LenocT.
3abenewka bp. 2: labopatopwjata He oArosapa 3a 8EpPOAOCTOJHOCT Ha NoAaToUMTe AOCTaBEHM OA NOAHOCUTENOT BO 6aparbeTo 3a ucnuTyBare.
3a6eneluka bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BPLIUA 3eMatbe Ha NnpumepouwTe, nabopaTopujaTta He HOCH OATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTnBHOCTa Ha npumepouuTe.
3abenelwka bp. 4: U3BewTajoT 04 NabopaTOPMCKOTO UCMIUTYBakbE Ce 13/[aBa BO COrNACHOCT CO MNP 7.8 U3BecTyBatbe 3a pe3y/TaTu.
3abenewka bp. 5: [JOKOAKY KNUEHTOT 6apa u3selwTajoT oA NabopaTopucKo UCNUTyBarbe Aa coapM u3jasa 3a coobpasHocT, nabopatopujaTta nocranysa
cOrNacHoO MPaBuio 3a AOHeCcyBarbe Ha OAJYKa 33 u3jasa 3a coobpasHocT. OBa Mpasuo e BO COTNACcHOCT €O Touka 4.2.1 op, ILAC -G8:09/2019 Boawu 3a
LOHecyBatbe 0A/YKa 1 U3jasa 3a c0o06pasHOCT U rnacu:
Mpasuno Ha 6uHapHa oANyKa 3a e4HOCTaBHO npudarare Kora:
- ¥3MepeHaTa BPeAHOCT e Noj rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL - ,3a40B0/yBa” UM
- U3MepeHaTa Bpe4HOCT e Haj rpaHunLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3a,080/YB3
COTN3CHO BayKEYKMOT NPaBUIHWK Ha HaLMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3a6enelwka bp. 6: CUTe aKpeaUTAPaHM METOAM Of, ONceroT Ha aKkpeauTauyja ce objaseHu Ha ge6 cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Bo cuna 00: 20.06.20222.

“30aHue: 1 Bep3uja: 4




