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yA. ,,Bopnj'c'fpajkoscxm” Bp.130
1000 Ckornje, MakeaoHwja

U3BewrTaj 6p. 063123/2 X

XemucKa aHanusa
Nme Ha<6a‘paTen0T : JKN Hukona Kapes
‘Appeca Ha'6apatenoT : yn. Mupo Bapara 6p. 7, Mpo6uwTtun

Bpoj Ha 6aparbe 3a ncnutysarbe: 063123 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[aTym Ha semarbe: 27.03.2023
Jatym Ha npuem: 27.03.2023

| Bosepg: Ha neH 27.03.2023 roauHa, oBnacteHOTO nte Cnasyo Buaapos U3BPLUKM 3eMakbe Ha MPUMMEpPOK BoAa 32
nuerbe 3a TecTupare Ha PU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: BoaaTa 3a NMere e 3eMeHa 0/, Yelma 0f, CamMoyCyKHa nepasiHa
D2Concept, MpobuwwTnn.

1} l‘lpuMepouwre ce 3eMeHM COrlacHoO naaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
NpUMepPOLIU.

IV»CfaA;d,%p,qu U metoau 3a 3emarbe Ha npumepouym: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 3a 3emMatbe Ha

NPVMEpPOoLIM BOAa 3a NUEebEe 04 NPEYUCTUTENIHU CTaHULM U BOLOBOAHW AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBsatba, OTCTanyBarsa UM UCKAYUYyBakba 04 METOAOT M 0f NJIAHOT 3a 3ematbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:
KapaKTepucTuku Ha NpumepoKoT: Boaa 3a nuere — camoycnyxHa nepanHa D2Concept
(ume, Tproecko ume, cepuja, 4aTyM Ha NMPOU3BOACTBO, POK HA Tpaeke, KOANYECTBO)

Spriesi v Menia Coo6pasHoct
WUpg. 6poj i Napamerph Tecr mevon Pe3synrar og Heogpe- FpaHU4HKU 3agosonysa/
UCNUTYBaKETO 5 BpeAHOCTU Mpudarnumso/

AeHocT

A Nty : He 3aposonysa

063100223 | 'Boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L 3a40Bo/yBa

j Pt/Co

LR Nprc BPM 7.4 — 78x H.A / Hema 334,0B0/1yBa

1vBRycC BPM 7.4 —79x H.A / Hema 3340BONYBa

Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,4 °C / 25°C 3340B0O/yBa

: {._MaTHOCT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3a40B0/yBa

| pH MKC EN ISO 10523:2013 7,43 / 6,5-9,5 pH 33[,0BONYBa

eguHULM

MoTpowysauka Ha KMnO, | MKC EN ISO 8467:2007 1,52 mg/L / 8 mg/L 3a40B0/yBa

USSR cnposoanBoCT MKC EN 1SO 27888: 2007 101,9 pS/cm / 2500 pS/cm 3a/,0B0O/yBa

. "I AmoHnujak (NHy) MKC ISO 7150-1:2007 0,030 mg/L / 0,5 mg/L 3a4,080/yBa

Hsdarue: 11 B T

Bep3suja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.2022e.




&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AMJATHOCTUKA HA

; d ‘Sl b BOJIECTU KAJ XUBOTHU

oodla ;

:«m‘m%:” MU3BELLTAJ O NNABOPATOPUCKO UCMUTYBAE MK?:EEL'ISS(C);IE C

CO aKpeauTUupPaHoO MOCTpU abe
(coAKPRATUE pipae) 17025:2018

Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,044 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BO/yBa |
Hutpati (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 7,2 mg/L / 50 mg/L 334,0B0/YBa J
Xnopugym (Cly) MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3an08B0NyBa l
Heneso (Fe) MKC 1SO 6332:2007 0,056 mg/L / 0,2 mg/L “3apososysa J
MaHraH (Mn) MKC ISO 6333:1986 < 0,005 mg/L / 0,05 mg/L 3a408B0/YBa |
Anymuuunym (Al) BPM 7.4 — 43x < 0,02 mg/L / 0,2 mg/L 3a4080/yBa j
Pe3ugyaneH xaop MKC EN I1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L o faép.oaonysa 4;

MCNMTYBaHMOT NPUMEPOK M 33[0BO/IYBa KPUTEPUYMUTE 3a 6apaHNOT NapameTap cornacHo MpasuiHNKOT 33 6e36eAHOCT U KBa/MTeT Ha
BogaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

i

BpemeHCKM YCI0BK: v/ COHYeBO
HauuH Ha cKnaguparbe: NafuaHUK
TemnepaTypa Ha N1aAuNHUK 32 TPAHCMOPT Ha NPUMEPOKOT:

0 06/a4YHO O NPOMEHAMBO O BPHEX/IMBO O Temnepartypa
4% 2°C

MOCTp1pareTo e U3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

0 Knnent

o ®ypa Nab Chasyo Bunapos (co akpeanTUpaHa metoaa)..... ‘
/vme, Npeaume Ha.IMLLETO Koe Mo M3BPLLXIO MOCTPUPAHETO /i

ACT,

W3paboTun: M-p Munuua TpajkocKa
/vme, npesnme, notnuc /

N

[JaTtym(v) Ha n3seayBarbe Ha NabopaTopPUCKUTE aKTUBHOCTM 27.03.2023-30.03.2023

[atym Ha usaasarbe Ha ussewTajoT: 30.03.2023

Co * ce 03HaueHyBa HeakpeauTupaH MeTos,

**Kora KNMHETOT He 6apa U3jasa 3a CO06Pa3HOCT BO 13BELTAjOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeOAPeACHOCT, BO CUTE ApYrv Cydan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO pe3ynTatoT camo no Hapatbe Ha KIMEHTOT.

*¥* ca 03HaUyBaaT MeTOAMN Kou ce nobuenw of cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja dya a6 vma ckay4eHo Aorosop 3a copaboTka

W3jaBa 32 HENpUCTPacHOCT

PakosoacTeoto Ha ANTY ®ya /i
BO cornacHoct co 6aparbara Ha MKS EN IS
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CcTaHAapAu v Bp3 O
Hema npaBo A3 BaAujae Ha spaboteHute BO OAH
Ha/BOPELUHU, KOMEPLUjaNHW,

a6 [l00-CKkonje rapaHTUpa Aeka cute aKTUBHOCT
O/IEC 17025:2018. Cute 0ANYKM C
ONYKWUTE HEe MoXKaT Aa BAMjaaT ApPYrv UHTEpecH
OC Ha pesynTatMTe OAHOCHO HeMa npaso Ha

GUHAHCUCKN U APYT BUA NPUTUCOLU U BAvjaHuja.
3a6enewka bp. 1: Pesynratute oA TecToBuTe ce ogHecyBaaT camo 3

nucMeHa 4o3Bona Ha nabopaTopujaTa v BO LEnocT.

3a6enewxa bp. 2: JlabopaTtopujata He 0AroBapa 33
3abeneluka bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BpLINA 3emarbe Ha npumep
' 3a6esiewka bp. 4: 38ewTajoT 04
3a6enewka bp. 5: [LOKONKY KJNEHTOT 6apa M3BeLTajOT 04 N

COrNacHo Npaswno 3a AOHecyBarbe Ha OA/yKa 33 w3jasa 3a coobpasHocT. OBa Npasuno e Bo C

NabopaTOPUCKOTO NCMNTYBak

[oHecyBakbe Ofi/lyKa 1 13jasa 33 co06pa3HOCT W racu:

Mpasuno Ha 6uHapHa oanyka
- U3MepeHaTa BpeaHOCT € NOA T
- U3mepeHaTa BPeAHOCT e Hafj rpaHnuaTa Ha npudakare A
COrNacHo BaX
3a6enewka Bp. 6: CUTe aKpeAUTUPaHN MeTOAN 04 onceroT Ha akpeauTauuja ce o6jaBeHu Ha ge6 cTparata www.iarm.gov.mku

3a eAHOCTaBHO Npudakarbe Kora:
paHWuaTa Ha npudararbe AL=TL - ,3agosonyBa“ um
L=TL- , He 3agoBonyBa “

eUYKMOT NPaBUIHUK Ha HaUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

a ucnuTyBaHuTe nNpu

BEPOAOCTOJHOCT Ha noaaTouuTe 4
ouute, nabopatopujat

abopaTopuCKo ucnuTysare Aa co,

OCTaBeHM 04 NogHOCUTENOT BO 6aparbeTo 33 ncnuTyBakbe.
a He HOCY O/ATOBOPHOCT 3a perpe3eHTaTuBHOCTa Ha npumepouuTe.
e ce u3aaBa Bo cornacHocT co MNP 7.8 U3secTyBatrbe 33 pes3ynTaTu.
PV 13jasa 3a coo

mepouy. OBOj NPOTOKON He cmee A3 ce penpoAyunpa ocBeH €O

GpasHocCT, naﬁoparqujéfé nocranysa
ornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC 2(8:09/2019Boauny 3a

www.foodiab.com.mk.

R

1 33 UCNIUTYBatbE Ce U3BpLIYBaaT HENPUCTPACHO U
e HocaT Bp3 OCHOBa Ha objekTnBHM AOKa3n 3a
WAU APYY CTRAHU K HUKO]
6UN0 KaKBW BHaTPeWHK,

WsdaHue: 1

Bep3uja: 4

Bo cuna 09: 20.06.20222.




