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: (‘41 il BOJNIECTU KAJ HUBOTHU MKC EN ISOALC 17025
Food@lab 06 7.8-02 H
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A Bope Tpajkoscku Bp.130
1000 Ckorije, MakegoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

M3BewrTaj 6p. 063123/3 X

Xemucka aHanmsa

“Ume Ha 6apatenot : JKN Hukona Kapes
Apnpeca Ha bapatesioT : yn. Mupo bapara 6p. 7, Mpo6uwrun

\ ,Ll,aTy"M Ha 3emarbe: 27.03.2023
Datym Ha npuem: 27.03.2023

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 063123 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepn,: Ha aeH 27.03.2023 roauHa, osnacteHoTo auue Cnasyo Bunapos M3BpLIM 3eMatbe Ha NPMMEpPOK BOAa 3a
nuerbe 3a TecTupakbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanu1s3a.

¢ 3 .
Il ONUC Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a Nuere e 3eMeHa 04 Yelwma og KadeaHa 3natuua,
3neToBO.

lil NpuMepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NNaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe HA
npUMepoLMU.

|V CTaHAaéAM W MeToau 3a 3emarbe Ha npumepouym: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 3a 3emMakbe Ha

APUMepOoLIM:-BOAA 33 MUEHE 04 NPEYUCTUTENHN CTAHWULM U BOJOBOAHN ANCTPUOYTUBHM CUCTEMM.

V [lononHy&arba, OTCTanyBsarba MM UCKAYYYBakba Of METOAOT M O/ NNAHOT 3a 3eMakbe Ha Npumepouy: /

VI Pesynratu:
~+ 4 {apaKTepUCTUKM Ha NpuMepoKoT: Boaa 3a nuerbe — kadeaHa 3natuua, 3n1eToBo
(MMe, TProBCKo UMe, cepuja, AaTyM Ha MPOU3BOACTBO, POK Ha TPaere, KOJIMYECTBO)

S LA CoobpazHoct
g MA Gﬁoj Pesynrar og Mgpua FpaHU4HKU 3aposonysa/
¥ MapameTtpu Tecr meToa Heopape-
UCNUTYBaHETO o BpeaHOCTU Npudarnuso/
AeHoct
He 3aposonysa
063100323 | Boja MKC EN SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L 3af0BoNyBa
Pt/Co
" Mwupuc BPM 7.4 — 78x H.A4 / Hema 3a/1080/yBa
' Bryc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3a4,08B0/yBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,4 °C / 25°C 3a40B0NyB2
.| MarHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU 7 1,5NTU 33p40Bonysa
; | pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,37 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
eAMHNLM
: MoTpowysauka Ha KMnO, | MKC EN ISO 8467:2007 1,30 mg/L / 8 mg/L 3a40B0/yBa
: "EN. cNpoBOANMBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 132,7 uS/cm . 2500 pS/cm 3a4,08B0/yBa
| AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,039 mg/L / 0,5 mg/L 3a4,0B0/yBa

Bepsuja: 4

‘ Bo cuna 00: 20.06.2022e.
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T Tectuptone
MKC EN 1SONEC 17625 8

- d&[ b BONIECTU KAJ XUBOTHU
00 d o
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1 RUAWICTIA KA SOILETH A3 BTN

MKC EN ISO/IEC

AT - 076

(co akpeauTupaHo MocTpuUpare) e

17025:2018
Hutputyn (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,040 mg/L / 0,5mg/L i} 33A0BONYBA
Hutpath (NO3) MKC I1SO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L i 3a/08B0/1yBa
Xnopuawm (Cly) MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 33/60B0NYBa
YKeneso (Fe) MKC 1SO 6332:2007 0,058 mg/L / 0,2 mg/L 754 A0B0NnyBa
ManraH (Mn) MKC ISO 6333:1986 < 0,005 mg/L / 0,05 mg/L 33/1080NYBa
AnymuHnym (Al) BPM 7.4 — 43x <0,02 mg/L / 0,2 mg/L 3a/0B0/yBa
PesuayaneH xiop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L £ ,,j-.«qza,bsonyaa_

McnuTyBaHWOT MPUMEPOK TV 33[0BONYBa KputepnymuTe 3a 6apaHnoT napamerap cornacHo MpaBUAHUKOT 3a 6e36eAHOCT 1 KBaIUTeT, Ha
Bogata 3a nuerbe (Cn.BecHuK Bp.183/18 Mpunor 1)

BpeMeHCKM YCNoBH: v cOHYeBO O 06NayHO O MPOMEHAMBO O BPHEX/UBO O TemnepaTypa

HauunH Ha cknaguparbe:  NaanaHuK
TemnepaTypa Ha NaguiHUK 33 TPaHCNOPT Ha npumepoKoT: 4% 2°C

MOCTPUPaHETO € U3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

O KnveHt o ®yp Nab Cnasyo Bunapos (co akpeAnTMpaHa meToaa)
/vme, Npe3ume Ha TMLLETO KOE ro U3BpLINO MOCTPUPareTo [ .

s

M3paboTtun: M-p Munuua Tpajxocxa/. ............... 3 IAG ‘_i',égo6pwn: M-p [aHuena PUCTOCKA. ...l ke
/vme, npesume, notnuc/ W A %0, &Y, /vime, npesnme, notnuc/

[JaTtym(v) Ha u3sepyBatbe Ha nabopartopuckuTe aKTMBH(;E"I"“I/{:W‘27.03.2023-30.03.2023

[aTtym Ha uspasarbe Ha nssewTajoT: 30.03.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HeakpeauTUpaH MeTos 5
**Kora KAMHETOT He Gapa W3jasa 3a CO06PA3HOCT BO 13BELUTAjOT Ce U3BECTYBA MepHaTa HeOAPeAeHOCT, BO CUTe ApYTY CAlydan MepHaTa HeOLpEeLeHOCT, ce
npecmeTyBa BO pe3y/TaToT camo no Gaparbe Ha KIMeHTOT. :

**% ce 03HaYyBaaT METOAM Kou ce nobueny o cTpaHa Ha naBopaTopuja co Koja Py Nab uMma CKNy4eHo 40roBsop 3a copaboTka

M3jasa 3a HeNpucTpacHocT B
PakosopcTeoTo Ha ANTY ®ya Na6 [00-Ckonje rapaHTupa Aeka cute aKTUBHOCTU 32 UCMUTYBaKbE Ce Msepmysaai' HENPUCTPACHO M
BO cornacHoct co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oA/lyKu ce HOCaT Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTUBHH1 AbKaau 3a
YCOrIaceHoCT €O pedepeHTHUTE CTaHAAPAU W BP3 OA/IYKUTE HEe MOXKaT A2 BAMjaaT APYru UHTEpECH v Apyrv CTpaHU U HUKO]
Hema npaBo Aa BAujae Ha spaboTeHute BO OAHOC Ha pesynTaTute OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KaKew BHaTPeLHW,

HaABOPELWHHN, KomepuujanHu, GUHAHCUCKU 1 ApYT BUA NPUTMUCOLU U BAMjaHuMja. ;
3abenewka Bp. 1: Peayntatute oA Tectosute ce OAHecyBaaT Camo 33 UCMUTYBAHUTE npumepouy. OBOj NPOTOKO/ He cmee A3 ce penpoayiupa OCBeH co
nucMeHa 403B0Na Ha abopaTopujaTa v BO LE/OCT.
3a6enelwuka bp. 2: /labopaTopujara He oArosapa 3a BEpO/IOCTOjHOCT Ha NofaTouuTe A0CTaBeH of, noaHocuTenoT o 6apaibero 33 MCNUTYBaHE.
3abenelwka bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BPLIN/ 3eMatbe Ha npumepouuTe, na6opaTopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLTE.
3abenewka bp. 4: V38elwTajoT 04 NabopaToOPUCKOTO UCMUTYBAtbE Ce W34asa BO COMNacHoOCT €O MNP 7.8 U3secTyBarbe 3a pesy/Tatu.
3a6enewKa bp. 5: [JOKONKY KAUEHTOT 6apa w3BewwTajoT 04 NabopaTOPUCKO UCMUTYBarbe A3 COARHU usjasa 3a co06pasHoOCT, nabopatopvijara nocranysa
cornacHo npasuno 3a fJoHecyBarbe Ha op/lyKa 3a u3jasa 3a coobpasHocT. Osa Npasu/o e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 oj ILAC -G8:09/201S Boawu 3a
[oHecyBarbe of/yKa v u3jasa 3a c006pa3HOCT U rnacu:
Mpasuno Ha 6uHapHa oanyka 33 epHocTaBHO npudakarbe Kora:
- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Noj rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL— ,3agosonysa’ uau
- U3smepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3aposonysa “
COFNACHO BAXKEYKMOT NPaBUIHUK HA HALWMOHANHOTO 3aKOHOaBCTBO.
3a6enelwka bp. 6: Cute akpeauTUpaHu METOAN op, onceroT Ha akpeavTaumja ce objaeHu Ha seb cTtpaHaTta www.iarm.gov.mk v www.foodlab.corn.mk.

Wsaauue: q Bep3uja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. _



